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APPELLATION

IGP Cévennes
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/@\ TERROIR
2 :
////,,//////r Argilo-calcaire et marnes rouges & jaunes

CEPAGE
e 100% Chenin Blanc

VINIFICATION

¢ Ramassage manuel avec tri des

“ﬁ" raisins/grappes a la vigne

e Egrappage et pressurage direct
e Vinification en barriques sur lies

ELEVAGE

O

8 Mmois en demi-muids et amphores

DEGUSTATION

La robe est d'un doré clair aux reflets verts
argentés. Aromes de fruits (abricot, poire,
mangue, agrumes) et de fleurs soutenus par
des nuances épicées (gingembre). L'attaque
est souple et élégante, puis la fraicheur

apparait, complétée par de la puissance et BLANC I 2021
de la rondeur, ce qui donne un bel équilibre.

ACCORDS GOURMANDS

Caractéristiques idéales pour accompagner
une cuisine créative et des produits comme
la langouste, I'espadon, les St-Jacques, la

volaille ou les fromages de chévre. Certifié agriculture biologique depuis 2009
Certifié culture en biodynamie depuis 2011

Un trés beau chenin blanc de gastronomie, deQer
bien équilibré, a la fois typique du cépage et TR /

de son terroir nord languedocien.
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