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APPELLATION

IGP Cévennes

TERROIR
/////{//////' ' Argilo-calcaire et marnes

CEPAGE
e 100% Pinot Noir

VINIFICATION

e Ramassage manuel et égrappage
e Vinification traditionnelle
e Macération de 20 jours

ELEVAGE

6 Mois en demi-muids

DEGUSTATION

Du croquant, des arbmes de cerise et de
mures, la bouche est fraiche et désaltérante,
les tannins sont souples et soyeux.

ACCORDS GOURMANDS ROUGE | 2021

En toute simplicité avec des cotes d'agneau

N
grillées aux sarments, tajine aux pruneaux, ‘nO‘\"
magret aux figues.

COMMENTAIRE DU VIGNERON

) . ) : Certifié agriculture biologique depuis 2009
Notre terroir tres frais nous a permis de Certifié culture en biodynamie depuis 2011

planter dans de bonnes conditions notre
vigne de pinot noir pour en révéler toute sa
finesse. Du pinot qui pinote !

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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